
Amken ravitsemispalveluverkoston ympäristöosaamista ja 
lähiruokaa ruokapalveluihin -koulutus 

4.8.2016 Jyväskylän koulutuskuntayhtymä, auditorio Oivallus, 
Viitaniementie 1A1, 40720 JYVÄSKYLÄ

Ohjelma

9.00  aamupala

9.30  Tervetuloa Jyväskylän koulutuskuntayhtymään
 koulutuskuntayhtymän ruokapalveluiden lyhyt esittely
 Sari Nissinen, ravitsemispalvelupäällikkö, Jyväskylän koulutuskuntayhtymä

9.45  Paikallista lähiruokaa, aitoja makuja maakunnasta
 - lähiruoan aluetaloudelliset vaikutukset
 - aitojamakuja.fi: yritysten hakupalvelu ja tietolähde
 - eväitä käytännön yhteistyöhön 
 Päivi Töyli, projektipäällikkö, Turun yliopisto

11.30  Käytännön ympäristöosaamista ruokapalvelutoiminnan arjessa 
 Case Jyväskylän opiskelijaravintolat
 Jaana Takkinen, ravintolapäällikkö, Jyväskylän koulutuskuntayhtymä 

12.00  lounas Ravintola Oppilikassa

13.00  Ympäristöohjelman esittely
 Kaisa Liinanki, kouluttaja, Jyväskylän aikuisopisto

14.30  kahvi

15.00  Ympäristöohjelman esittely jatkuu

16.00  päivä päättyy
 
Osallistuvat organisaatiot saavat mukaansa sähköisen Amken ravitsemispalveluverkoston käyttöön 
laaditun opiskelija- ja henkilöstöravintoloiden ympäristöohjelma mallin, joka on helppo muokata 
omaan toimintaympäristöön sopivaksi.

Osallistumismaksu 95 euroa (+alv)

Ilmoittautuminen linkistä

Tervetuloa!


